
献立

 8葉月の「嬉し、里山料理」

鰻ざく土佐酢ジュレ　蔓紫海鼠腸和え　車海老艶煮　蛸旨煮
無花果胡麻クリーム掛け　鴨ロース山椒煮　椎茸寿司

–

冬瓜と鱧の吸い物
–

美澄鱒スモークと香味野菜のサラダ仕立て
帆立貝　柑橘ドレッシング

–

かぼちゃの冷やしフォンデュ
彩夏野菜　JAPANX豚ウインナーと生ハム

蔵王モッツァレラチーズ
–

お口直し
蔵王産青梅のジュレ掛け

–

夏野菜の和ラタトゥイユと仙台牛サーロイン
–

自家製手打ちそば
または

蔵王米農家　村上さんのひとめぼれ
–

デザート
_

※食材の都合等により料理が変更になる場合がございます。


